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MERIBEL

CARTE DEJEUNER

NOTRE CHEF, DANIEL DO VALE VOUS PROPOSE
UNE CUISINE FAITE MAISON A PARTIR DE PRODUITS FRAIS



Bol de frites

La gui||o’rine de saucissons au choix : noix, beaufort ou nature

La planche de fromages de Savoie

La planche de charcuterie & condiments

Fingers de pou|e‘r fermier Label Rouge panés au ponko et sa sauce tartare

Gratinée & l'oignon

Velouté ou potage du jour & volonté et ses petits croltons

Quiche au beaufort et mix de salade verte

Croque-Monsieur sovoyord et mix de salade verte

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Salade Savoyarde

(Salade, tomates, tome de Savoie, beaufort, jambon cru, viande séchée)

Salade Composée

(Salade, tomates, concombre, carottes, olives Taggiasca, oignon rouge)

Salade de L'Authentic

(|ceberg, tomates, vo|c1i||e, parmesan, oeuﬁ chips de |oro|/ sauce b|onche)

Tartare de beeuf Charolais au couteau 180Gr, assaisonnement maison,

frites et mix de salade verte

Tartare de saumon, avocat et Qnefh, assaisonnement maison, frites et mix de

salade verte

Eufs au |o|o+, frites et mix de salade verte

Omelette Savoyarde

(ceufs, |oro|, pommes de terre, beoufor’r, jombon cru 16 mois, per5i|, roquef‘re)

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Marguerite

(souce tomate, mozzarella di buffob, origon)

Mont-Vallon

(souce tomate, fromoge a roc|e’r+e, jombon cru 16 mois, tomates cerises, pesto, roquef‘re)

L'Authentic

(souce tomate, mozzore”o, |ordons, oignons, reb|ochon)

Penne Rummo de L'Authentic

(Sauce tomate, pesto, tomates cerises, pignons de pin, olives Tagiasca)

Penne ou linguini Rummo sauce au choix

. Bo|ognoise (bceuf, sauce tomate, carottes, oromofes)
o Carbonara (lardons, oeufs, creme)
o Nopo|ifoine (sauce tomate bosi|ic)

e Au beurre

Ravioles au reblochon et fines herbes avec jombon de Savoie 16 mois

Lasagne maison pur beuf gratinée au beaufort et mix de salade verte

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Croziflette et mix de salade verte

Tartiflette traditionnelle de Savoie et mix de salade verte

Diots fumés au vin blanc, compotée d'oignon rouge, crozets crémeux

Véritable Mont d'Or au four, pommes de terre en robe des chomps

et assiette de charcuterie

Burger sovoyord fait maison, frites et mix de salade verte

Poulet fermier Label Rouge réti et son jus, pommes grenaille et pousses d'épinard

Ceeur d'entrecéte argentine grillé - 250grs, gratin de pomme de terre au beaufort

et sauce béarnaise

Daurade royale en filet, petit [égumes de saison et beurre blanc

Saumon cuit & l'unilatérale, gnocchis au pesto d'orties

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Tous nos desserts sont élaborés par notre Chef Patissier Daniel Ruyer

Patisserie maison du jour

Café ou Thé gourmand

Assortiment de g|oces et sorbets
(Vanille, Chocolat, Café, Citron, Framboise, Myrtille)

1 boule
2 boules

3 boules

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs oHergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



CARTE DINER

NOTRE CHEF, DANIEL DO VALE VOUS PROPOSE
UNE CUISINE FAITE MAISON A PARTIR DE PRODUITS FRAIS



Bol de frites

La guillotine de saucissons au choix : noix, beaufort ou nature

La planche de fromages de Savoie

La p|onche de charcuteries et condiments

Fingers de poulet fermier Label Rouge panés au panko et sa sauce tartare

Gratinée & l'oignon

Velouté ou potage du jour & volonté et ses petits croltons

Quiche au beaufort et mix de salade verte

Croque-Monsieur sovoyord et mix de salade verte

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs GHQrg‘enes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Salade Savoyarde

(Salade, tomates, tome de Savoie, beaufort, jambon cru, viande séchée)

Salade Composée

(Salade, tomates, concombre, carottes, olives Taggiasca, oignon rouge)

Salade de L'Authentic

(So|oo|e iceberg, tomates, vo|oi||e, parmesan, ceuﬁ chips de |oro|/ sauce b|onche)

Tartare de beeuf Charolais au couteau 180Gr, assaisonnement maison,

frites et mix de salade verte

Tartare de saumon, avocat et one’rh, assaisonnement maison, frites et mix de

salade verte

CEufs au plat, frites et mix de salade verte

Omelette Savoyarde

(CEufs, |c1ro|, pommes de terre, beoufor‘r, jombon cru 16 mois, persi|, roqueﬂe)

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs o|\ergénes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Marguerite

(Souce tomate, mozzarella di buﬁco|o, origon)

Mont-Vallon

(Souce tomate, Fromoge a roc|e‘r‘re, jombon cru 16 mois, tomates cerises, pesto, roqueﬂe)

L'Authentic

(Souce tomate, mozzore”o, |oro|ons, oignons, reb|ochon)

Penne Rummo de L'Authentic

(Sauce tomate, pesto, tomates cerises, pignons de pin, olives Tagiasca)

Penne ou linguini Rummo sauce au choix

« Bolognaise (beuf, sauce tomate, carottes, aromates)
« Carbonara (lardons, oeufs, creme)
« Napolitaine (sauce tomate basilic)

e Au beurre

Ravioles au reblochon et fines herbes avec jombon de Savoie 16 mois

Nos préparations peuvent contenir un ou plusieurs allergenes.
Le Tableau est consultable sur demande auprés de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Croziflette et mix de salade verte

Tartiflette traditionnelle de Savoie et mix de salade verte

Diots fumés au vin blanc, compoteée d'oignons rouges, crozets crémeux

Véritable Mont d'Or au four, pommes de terre en robe des champs

et assiette de charcuteries

(A partir de 2 personnes - prix par personne)

Mountain's Terroir (Minimum 2 people - price per person)

Fondue sovoyorde aux 3 Fromoges, salade verte et assiette de

charcuterie

(Beaufort, tome Tarentaise et comté)

Raclette traditionnelle avec charcuteries de montagne, salade et pommes de terre

Raclette du moment avec charcuteries de montagne, salade et pommes de terre

Pierrode, assortiment de 3 vicmdes, sauces, avec frites et mix de salade verte

Nos préparations peuvent contenir un ou plusieurs allergenes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



Burger sovoyord fait maison, frites et mix de salade verte

Poulet fermier Label Rouge réti et son jus, pommes grenoi”es et pousses d'épinard

Ceur d'entrecote argentine grillé - 250grs, gratin de pommes de terre au beaufort

et sauce béarnaise

Daurade royc1|e en filet, peftits |égumes de saison et beurre blanc

Saumon cuit & l'unilatérale, gnocchis au pesto d'orties

Tous nos desserts sont élaborés par notre Chef Patissier Daniel Ruyer

Patisseries maison du jour

Caté ou thé gourmand

Assortiment de g|oces et sorbets
(Vanille, Chocolat, Café, Citron, Framboise, Myrtille)

1 boule
2 boules

3 boules

Nos préparations peuvent contenir un ou p|usieurs (:1Herg‘enes.
Le Tableau est consultable sur demande aupres de notre personnel de salle.

Prix net service compris.



